Bellman Cappucino
CX-25



Uldine teave

Bellman CX-25 seeria kohvi- ja cappuccinomasinad (CX-25 ja CX-25P) on pliidiplaadiga mudelid, mis on
loodud koduseks kasutamiseks, reisimiseks ja telkimiseks. CX-seeria kompaktne disain on valmistatud
vastupidavast 18/8 roostevabast terasest ja kuumakindlast bakeliidist ning seda saab kasutada gaasi-,
elektri-, lahtise leegi ja enamiku induktsioonpliitide peal.

CX-seeria valmistab minutitega rikkaliku ja autentse espresso, kasutades aururdhku, mis surub vee ldbi
filtrikorvis oleva kohvipaksu ja tagab kvaliteetse ekstraheerimise. Seade tekitab pirast espresso
valmistamist piisavalt aururéhku, et sisseehitatud kahe auguga auruotsiku abil piima kuumutada ja
vahustada, nii et saate valmistada oma lemmikpiimapdhiseid kohvijooke, nagu cappuccino, latte ja flat
white.

Igal seadmel on reguleeritav filtrikorv (kasutades kaasasolevat korvi reduktorit), mis vdimaldab teil
holpsalt valmistada piisavalt kohvi 3, 6 v6i 9 espressoshotti jaoks, mis pdhineb 30 ml espressoshottil.
Mudelil CX-25P on ka sisseehitatud manomeeter, et saavutada iihtlane ekstraheerimine optimaalse rohu
juures ja tagada piisav rohk auruotsiku kasutamiseks pirast keetmist.

Enne CX-25 seeria kohvi- ja cappuccino-masina esmakordset kasutamist lugege palun kogu kasutusjuhend

labi. CX-25 seeria seadmed on rohu all olevad seadmed, mis vajavad tootamise ajal asjakohast hooldust.
Hoidke juhiseid kindlas kohas ja vaadake neid regulaarselt iile.

HOIATUSED JA OHUTUS - Palun lugege see osa hoolikalt léibi



CX-seeria seadmetel on kdepideme (A15) alusesse ehitatud ohutusréhuvabastusklapp. Kui klapp t66 ajal
avaneb ja hakkab auru eraldama, on seade saavutanud oma maksimaalse optimaalse to6rohu ja kiitteallikas
tuleb vilja liilitada, et seade saaks jahtuda.

Arge kasutage seadet liiga korge rohu all. Espresso valmistamiseks on seadme &ige rohk 0,5-1,2 baari ja
auru tootmiseks 1,5-2 baari.

Arge proovige seadme kaant lahti keerata ja eemaldada, kui see on kuum ja/véi rohu all. Enne kaane
eemaldamist laske masinal jahtuda ja avage auruklapp, et sisemine rohk vilja lasta.

Arge jitke seadet toStamise ajal jirelevalveta. Kohvi- voi auruklapi avamisel tuleb olla ettevaatlik, et
viltida vigastusi. Aur ja kuum kohv vdivad korvetada ja pdletada. Enne kummagi klapi aeglast avamist
veenduge, et keedutila voi auruotsiku alla on asetatud kohvi- v&i piimakann.

Seadme metallpinnad lihevad tootamise ajal viga kuumaks. Arge proovige metallpindu puudutada ega
seadet metallpinnast tdsta. Kui masinat on vaja kisitseda voi stabiliseerida, hoidke kinni kuumakindlast
bakeliidist kdepidemest ja/voi kasutage ahjukindlaid kindaid.

Arge kasutage seadet ilma piisava veeta ja irge laske seadmel kuivaks keeda. Kasutage tootamise ajal
korpuse sees olevaid veetaseme indikaatoreid vastavalt kiesolevas juhendis toodud juhistele. Kui kasutate
ainult seadme auruotsikut, veenduge, et seade oleks vihemalt iithe kolmandiku (1/3) ulatuses veega
tdaidetud.

Gaasi- voi lahtise tulega tootamise ajal veenduge, et soojusallikas on piisavalt madal, et leek ei tduseks
seadme kiilgedele korgele ja/vdi (sh elektri-/induktsioonipliidil kasutamisel) ei pShjustaks seadme
tilekuumenemist ja kdepideme liiga kuumaks muutumist. Liigne kuumus voib seadet kahjustada ja see
pole vajalik.

Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud. Seadme tihendid tuleb perioodiliselt vahetada ning masinat
tuleb regulaarselt kulumise ja kahjustuste suhtes kontrollida. Vigade ilmnemisel palun tagastage seade
kontrollimiseks ostukohta.

Enne seadme kuumutamist veenduge, et iilemine kaas on tédielikult kinni keeratud ja et kohvikorvi dére all
olev silikoon O-Ring poleks néhtav.

Bellman CX-25 seeria kohvimasin



A01 4241 Keedutila

A02 B140 roostevabast terasest boile
AO03 C600 ulemine kaas kohviklapi ki
A05 5070 Paagi tihend, G70

A06 D120 3/6 reduktor

A08 G240 Keskvoll

A09 1102 Veetaseme indikaator
A10 D310 filtri/pruulimiskorvi komplel
A1l 5839 Bakeliidist kéepide

Al12 A210 Kohviklapi nupp

A15 1250 kaitseventiil

A16 A210 auruklapp

A17 G302 Ulemise nupu pingutamine
010 CX-25P-P Manomeeter

A12

(ainult CX-25P jaoks )

CX-25 seeria puhastus- ja hooldusjuhised

A) Uue seadme puhastamine ja ettevalmistamine

Kui seade on uus, valmistage see esmakordseks kasutamiseks ette, puhastades ja loputades kdik osad
pohjalikult kuuma veega. Uhtegi osa ega pinda pole vaja kiiiirida. Kui koik osad on loputatud, kiivitage
ainult veega tsiikkel, jirgides kohvi valmistamise juhiseid ilma kohvipuru filtrikorvi panemata, veendudes,
et nii kohvi- kui ka auruventiil on korralikult loputatud. Seda puhastus- ja steriliseerimisprotseduuri tuleks
perioodiliselt korrata, et hoida masin puhtana ning tagada, et kohvi- ja auruventiilid ei ummistuks.

B) regular Puhastamine pérast kasutamist



. Eemaldage seade soojusallikast.

. Avage auruklapp, et vabastada kogu sisemine rohk ja lasta seadmel jahtuda.

. Kui nii auru- kui ka kohviventiil on avatud, saab iilemise kaane ohutult eemaldada.

. Eemaldage filtrikorv ja tiihjendage kohvipaks. Olge ettevaatlik, et te ei viskaks dra korvi

vihendajat, kui seda kasutati.

5. Loputage koik osad ja seadme sisemus. Arge kastke seadet ja manomeetrit vette, kuna see voib
manomeetrit kahjustada. Arge kasutage tugevatoimelisi seepe ega abrasiivseid puhastusvahendeid,
kuna need voivad metallpindu kriimustada ja kahjustada ning mojutada kohvi maitset. Arge peske
ndudepesumasinas.

6. Kuivatage seade pohjalikult pehme ja kuiva lapiga. Seadet saab hoiustada 16dvalt suletud kaanega
ja avatud kohvi- ning auruventiilidega. Arge jitke seadet pikaks ajaks seisma, kui selle sees on
vana vett ja/voi kohvipaksu.

7. Regulaarne puhastamine pirast kasutamist pikendab seadme t66iga. Seadme sisemuse pohjalikuks

puhastamiseks laske seadmel perioodiliselt todtada ainult veega tsiikliga.

AW =

Puhastusnipp:

Lihtsama puhastamise tagamiseks puhastage kohviklapp parast kasutamist ja loputage auruotsikut kohe
parast piima vahustamist, et eemaldada auruotsikult ja selle otsalt piimajdigid. Kohene puhastamine ja
regular hooldus tagavad seadme ettenihtud otstarbel to6tamise ja parima voimaliku kohvi valmistamise.

C) Siilitamine

Arge kunagi hoidke seadet tiis vett ja/voi vana kohvipaksu. Veenduge alati, et seade on pirast kasutamist
taielikult puhastatud ja kuivatatud ning hoiustatud nii, et molemad klapid (A12 ja A16) oleksid avatud.
Kui seadet on pikka aega hoitud, kéivitage ainult veega tsiikkel, veendudes, et nii kohvi- kui ka auruklapp
on loputatud, et seadet uuesti kasutada. Seade kasutab toidukvaliteediga silikoontihendeid, mis kestavad
normaalsel kasutamisel aastaid, kuid aeg-ajalt vOib olla vajalik need uute vastu vahetada. Vajadusel votke
varuosade saamiseks tihendust oma tarnijaga.

CX-25 seeria kasutusjuhend

Palun lugege see juhend enne seadme kasutamist hoolikalt 1dbi.

A) Teil on vaja jirgmisi esemeid:

1. CX-25 voi CX-25P iiksus.

2. Keskmise/peeneni jahvatatud kohvioad, sobivad pliidiplaadil espresso valmistamiseks.

3. Kohvitass voi kann.

4. Lusikaga tambitakse ja tasandatakse kohvi filtrikorvis.

5. Kuumuskindel kann (eelistatavalt roostevabast terasest) piima aurutamiseks ja vahustamiseks.

B) Espresso juhend



1. Keerake lahti pingutusnupp (A17) ja eemaldage iilemine kaas (A03). Eemaldage filtrikorv (A10)
ja korvi reduktor (A06).

2. Téitke seade veega kuni korpuse sees olevate méargistusteni (A09), et valmistada soovitud arv
espressoshotte (3, 6 vai 9). Pruulimisprotsessi kiirendamiseks tiitke seade kuuma veega. Arge
tditke seadet iile: vesi ei tohi katta kiepideme aluses asuvat ohutusventiili (A15).

3. Tditke filtrikorv (A10) dédreni jahvatatud kohviga, kasutades pliidiplaadil valmistatava espresso
jaoks sobivat keskmise/peene jahvatusastmega kohvi. Kasutage korvi reduktorit (A06), kui soovite
valmistada 3 voi 6 espressoshotti, ja eemaldage reduktor tdielikult, kui soovite teha 9 shotti. 6 shoti
puhul sisestage reduktor filtrikorvi liihem ots allapoole. 3 shoti puhul sisestage reduktor pikem ots
allapoole.

4. Kui kasutate korvi reduktorit (A06), veenduge, et jahvatatud kohv asetatakse reduktori peale, mitte
alla. Kasutage lusikat, et kohv korvis iihtlaselt jaotada, ja tampige seda kergelt. Kasutage
pliidiplaadil espresso jaoks sobivat keskmist/peent jahvatust (kohvipaks, mis on veidi suurem kui
filtrikorvi védikesed augud). Kui jahvatus on liiga jame, on kohv ndrk ja vesine ning liiga peen
jahvatus vdib seadme ummistada.

5. Asetage filtrikorv (A10) seadme sees olevale keskmisele vollile (AO8). Veenduge, et silikoon O-
Ring oleks filtrikorvi dére all seadme ddre vastu digesti paigutatud. Puhastage dérelt liigne
kohvipaks, et tagada hea tihendus.

6. Asetage lilemine kaas (A03) keskmisele vollile (A08) ja podrake kohviklappi nii, et see oleks
seadme kdepideme vastas. Keerake pingutusnupp (A17) véimalikult tihedalt kinni, et kaas
korralikult sulguks. Veenduge, et filtrikorvi dére all olev silikoon O-Ring poleks nihtav.

7. Sulgege auruklapp (A16) ja kohviklapp (A12) tdielikult, keerates neid piripdeva. Asetage seade
soojusallikale ja seadke see madalale-keskmisele kuumusele. Kuumutusala peaks olema viiksem
kui seadme alumine pind. Gaasipliitide puhul veenduge, et leek ei tduseks seadme kiilgedelt iiles,
kuna see voib seadet ja kdepidet kahjustada.

CX-25 JUHISED

8) Asetage kohvitass voi kann kohvitila (AO1) alla ja avage kohviklapp (A12) 180 kraadi vastupédeva.

9) Laske seadmel 5—10 minutit (kauem, kui alustate kiilma veega) kuumeneda, kuni vesi keeb. Kui vesi
keeb, hakkab kohv kohvitilast tilkuma ja kohvijuga muutub tugevamaks. Kangema espresso saamiseks
sulgege kohvikraan veel 30-60 sekundiks niipea, kui kohv hakkab tilkuma, ja avage see seejirel uuesti.

CX-25P KASUTUSJUHEND - manomeetri kasutamine

10) Laske seadmel 5-10 minutit (kauem, kui alustate kiilma veega) kuumeneda, kuni vesi sees keeb. Kui
vesi keema ldheb, hakkab manomeeter tdusma.

11) Kui manomeetri (010) osuti jouab 0,5—1,2 baarini (rohelise riba algus), on seade kohvi valmistamiseks
valmis. Asetage kohvitass voi -kann kohvitila (326) alla ja avage kohviklapp (A12) 180 kraadi vastupieva.
Mbone sekundi pérast hakkab kohvitilast voolama kohvijuga.

12) Norgema espresso saamiseks vdib kohviklapi avada enne vee keema hakkamist vdi hoida seda suletuna
ja avada madalama réhu all, kui manomeetri ndel on vahemikus 0-0,4 baari.



13) Arge valmistage kohvi, kui rohk iiletab 1,2 baari. Liigne rohk ei ole vajalik ja see kuumeneb iile ning
korvetab kohvipuru.

14) Kui kohvitilast ei tule kohvi voi tilgub viga aeglaselt, voib kohvipuru olla liiga peen. Eemaldage seade
soojusallikalt, laske jahtuda ja proovige jimedamat jahvatust. Oige jahvatus on see, kui iiksikud
kohvipurutiikid on veidi suuremad kui filtrikorvi (A10) viikesed augud. Arge kasutage pulbrilist kohvi.

C) Piima aurutamise ja vahustamise juhend

1. Enne piima aurutamist valmistage espressod ette.

2. Pirast espressoshottide valamist sulgege auruklapp (A16) ja kohviklapp (A12) ning laske seadmel
3-5 minutit kuumeneda. See tekitab piima aurutamiseks piisava rohu. Kui kasutate CX-25P-d, on
rohk aurutamiseks piisav, kui manomeetri ndit on 1,2-2 baari.

3. Tdida kuumakindel kann v&i anum kiilma piimaga. Ara tdida kannu iile poole, sest piim paisub ja
selle maht suureneb vahustamise kdigus.

4. Asetage kann auruotsiku alla nii, et selle ots jdidks piima pinna alla, ja avage aeglaselt auruklappi
(A16), kuni tuleb tugev ja iihtlane aurujuga. Vahustamise ajal tuleks seadet hoida mdddukal
kuumusel.

5. Hoia varda otsa kannu serva lidhedal, et piimas keeris tekitada. Liiguta otsa kdrgemale, madalamale,
servale lihemale voi servast kaugemale, et suuremad mullid puruneksid, ning varieeri lisatava dhu
hulka, et vahustada piima ja tekitada mikrovaht. Piima tekstuur peaks olema sile ja siidine.

6. Piim kuumeneb ja selle maht suureneb vahustamise kdigus. Cappuccino puhul vahusta kuni maht
peaaegu kahekordistub ja latte puhul kuni piima maht suureneb 1 1/2 korda. Kui vahustamisotsiku
rohk langeb, suurenda soojusallikat.

7. Jatka piima kuumutamist, kuni kannu péhi muutub kuumaks, seejirel eemalda auruotsik kannust.
Ole ettevaatlik, et piim iile ei kuumeneks ega korbeks. Kui kasutad termomeetrit, on piima
kuumutamiseks ideaalne temperatuur 60-70 kraadi. Kvaliteetse vahustatud piima valmistamine on
16bus ja voib vajada veidi harjutamist.

8. Sulgege auruklapp ja liilitage vilja kiitteallikas. Puhastage auruotsikut, lastes auru 1dbi otsiku ja
piihkides otsa jddkidest puhtaks. Bakterite kasvu véltimiseks on viga oluline auruotsikut korralikult
puhastada. Arge proovige auruotsikut eemaldada.

9. Kannu veega tditmiseks ja auruotsiku kasutamiseks nagu piima vahustamiseks vOib olla abiks koigi
piimajaikide eemaldamine.

10. Lisa oma espressole kuuma vahustatud piima ja naudi!

D) Lisamiirkused ja niipunéited

Parima tulemuse saavutamiseks kasutage virskelt rostitud kohviube ja jahvatage kohviube vahetult enne
kohvi valmistamist. Soovitame kasutada tumedalt rostitud kohviube, mis annavad rikkaliku ja tdidlase
espresso. Oad peaksid olema jahvatatud keskmiselt/peenelt, konsistentsiga nagu valge suhkur. Oige
jahvatusaste on see, kui iiksikud kohvipurutiikid on veidi suuremad kui filtrikorvi viikesed augud.

CX-25 seeria seadmeid saab kasutada kuuma Sokolaadi ja muude jookide piima vahustamiseks ilma kohvi
valmistamata. Tiditke masin lihtsalt vihemalt ihe kolmandiku (1/3) ulatuses veega ja jargige iilaltoodud
piima aurutamise ja vahustamise juhendit.



Kasutage seadmes ainult jahvatatud kohvi ja vett. regular Puhastamine kohe pérast kasutamist pikendab
seadme eluiga ja tagab iga kord parimad tulemused.

Palun hoidke neid juhiseid kindlas kohas ja vaadake neid regulaarselt.

Garantii ja toote kasutamine
Toodetele kehtib seadusega ettenidhtud standardne garantiiaeg. See garantii ei ole edasiantav ja rahaline
hiivitamine sularahas ei ole voimalik. Garantii ei laiene toodetele, mida on kasutatud muul viisil kui
kiesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud.
Garantii ei kata samuti:

¢ Kahjustusi, mis tulenevad ebadigest kasutamisest, hooldamatuse tottu voi mis tahes muul eesmirgil

kasutamisest, mida selles juhendis pole méargitud.
¢ Vilisilme kahjustusi, korrosioonist voi jarkjargulisest kulumisest tingitud kahjustusi.

Igasugune volitamata isikute sekkumine vdi remont toob kaasa toote garantii tithistamise.

Miiiija ja maaletooja: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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